Keuken van 17 tot 22.30 uur

Charcuterie and Cheese boards
huisbereide Assortiment kaas klein / groot 15.00/23.00

Assortiment charcuterie klein / groot 15.00/23.00 -

I ap a S Assortiment kaas & charcuterie kiein / groot 15.00/23.00 "4

>>> Het is aangeraden te reserveren <<<
Topham plankje
Iberico — Top iberico van het huis Juan Pedro
Domecq
WEEKDAGEN VAN 16 TOT 1U
VRIJDAG TOT 2U
ZATERDAG TOT 3U

KEUKEN VAN 17 TOT 22.30U

La Rosette — Saucisson sec lyonnaise

wine tapas cocktail by Shamrock




Keuken van 17 tot 22 30 uur

Table shares

Patatas bravas / chili & looksaus
Mini kaaskroketjes 8 st.
Minikroketjes van Breydelham 8 st.
Mozzarella fingers

Kabeljauw beignets

Garnaal twisters / truffelmayo
Mexicaanse nacho’s klein / groot
TOPPER: Borrelplank warm en koud

Starters

Gerookte eendenborst met appelmayo
Salade Caprese van traag gegaarde lomo
Sticky chicken in cola / kruidige rijst
Griekse pasta salade / olijven / feta

Chefs’ specials

Pastrami sandwich / smokey hemp sauce
American hotdog / sweet pickle / mosterd
Op vel gebakken zalm / citroen spaghetti
Pinsa XL / Brie, peer nootjes / pulled pork, ui

wine tapas cocktall

7.00
7.00
7.00
8.00
8.00
8.00

8.00/12.00

30.00

Sweet things

Marshmallow mousse / aardbeien
Gegrilde ananas / kokos sorbet
Dessertcroque / rode vruchten

Tapas tasting menu
Enkel per tafel! 30.00 p/p
Garnaal twisters / truffelmayo

Salade Caprese met traag gegaarde lomo

Op vel gebakken zalm / citroen spaghetti

American hotdog / sweet pickle / mosterd
Marshmallow mousse / aardbeien

Bij aanpassing menu, + €3

Heeft u bepaalde allergie,
laat ons dit zeker weten, wij passen aan.
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